Husvéti nyuszis muffin
2010. 4prilis 03. szombat, 08:40

Osidék ota igy van ez: a gyermekek legnagyobb vagya husvét idején a nyuszi. Pici,
aranyos és szeretnival6. Mi most egy olyan megoldast kinalunk, mellyel ugyanazt a

hatast érhetjiik el, sét, az iinnepek elteltével azon sem kell torni a fejiinket, hogy kinek

ajandékozzuk oda a nyuszikat, ha mar nem kellenek a csemetéknek. [

Hozzavalodk:

- 15 darab muffin,

- fehér cukormaz,

- kdkuszreszelék,

- r6zsaszin vagy szines dekor szérocukor,

- francia drazsé vagy dekor gyéngyok az orrhoz és a szemekhez,

- pillecukor a fulekhez és a fogakhoz.
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Elkészitése:

Ha magunk készitjik a muffint, melegitsik el6 a sttét 200 °C-ra. 12,5 dkg margarint keverjink
krémesre 12 dkg cukorral, majd adjunk hozza 2 db tojast és keverjik simara. Ezutan
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dolgozzunk bele egy csészényi mazsolat és reszeljik bele egy citrom héjat. Egy kavéskanalnyi
sutéport keverjink 6ssze 16 dkg liszttel és apranként adagoljuk a tésztdhoz. Miutan alaposan
eldolgoztuk, a mignonpapirral kibélelt formakba helyezzik a tésztat és megsitjik.

Diszitéskor el6szor 6ntslk le a kih(lt muffinokat cukormazzal, majd sz6rjuk le
kokuszreszelékkel.

A muffinok nagysaganak megfelel6en vagjunk minden nyuszihoz két flilet és két kisebb fogat.
Probaljuk ket ovélisra faragni. EI6sz6r tegylk a flleket a helylkre, kenjik le a fllek belsejét
mézzel és diszitsik szérécukorral. Ezutan j6hetnek a fogak, a szemek, majd az orr. Ha be
tudunk szerezni dekoracids tollat, azzal tovabb diszithetjik a nyuszit, példaul bajuszt
készithetlink neki.

ABK
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